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Положение дегустационного конкурса 
КРЫМСКАЯ ПРЕМИЯ
1. Организация конкурса.

Международный Дегустационный конкурс вин и спиртных напитков «Крымская премия»  (далее – Конкурс) организуется ООО «СоюзПромЭкспо» при поддержке Министерства сельского хозяйства Российской Федерации, Министерства сельского хозяйства Республики Крым под патронатом  СРО АВВК  «Крымское Бюро Винограда и Вина». Конкурс проходит в соответствии с Правилами проведения Международных конкурсов вин (Оено 2/94); представленные образцы будут оценены международным жюри, члены которого признаны профессиональными дегустаторами.

2. Прием и регистрация образцов.
2.1 Конкурс открыт для всех типов тихих вин, игристых вин (шампанского), фруктовых вин. ликерных вин, винных напитков.

2.2 Образцы каждого сорта вина или продукта виноградного происхождения, представленные на конкурс, должны быть в количестве 6 бутылок объем, которых не превышает 2 литра. Бутылки должны быть закупорены одноразовой пробкой и должны иметь свою оригинальную этикетку или технологическую этикетку, в соответствии с законодательством страны происхождения. 

2.3 Для участия в конкурсе необходимо заполнить Заявку на участие и направить по следующим координатам:  +7-922-141-59-73, manager11@souzpromexpo.ru. 
2.4 Каждый образец вина или продукта виноградного происхождения должен сопровождаться регистрационной карточкой, в которой должна быть указана следующая информация:
· Точное наименование продукта согласно законодательству страны происхождения

· Год сбора урожая (если применимо)

· Категория продукта в соответствии с Приложением № 1.

· Сорт или сорта и их процентное соотношение в вине и винодельческой продукции.

· Коммерческий объем вина, находящиеся на складе готовой продукции или на выдержке, соответствующего предоставленному на конкурс образца.  (минимальное количество 1000 литров, в отдельных случаях не менее 100 литров).

· Сертификат лабораторного анализа в соответствии с Приложением №2, выданной официальной или компетентной лабораторией. 

· Имя и подпись уполномоченного лица.

Организаторы оставляют за собой право запрашивать у участников дополнительную информацию по любому образцу. 

2.5 Регистрационные карточки направляются вместе с Заявкой на участие. Оригинал регистрационной карточки вкладывается в коробку с бутылками с образцами. 

2.6 Крайний срок приема Заявок на участие и регистрационных карточек - 25 мая 2017 года. Несоблюдение крайних сроков регистрации и оплаты участия приводит к невозможности участия в Конкурсе. 

2.7 Образцы принимаются до 1 июня 2017 года. Образцы могут быть доставлены лично или по почте. Оргкомитет проверяет полученные образцы и сопровождающую официальную документацию, при необходимости исправляет ошибки и отклоняет образцы, не отвечающие условиям настоящего Регламента. 
3. Классификация вин и распределение представленных образцов. 
Проверка и регистрация образцов производится организаторами, на основе регистрационных карточек и технической информации. Организаторы гарантируют хранение образцов при температуре и в условиях, обеспечивающих надлежащее сохранение.  Оргкомитет представляет образцы Жюри в порядке увеличения возраста образцов, принимая во внимание насыщенность вкуса (если это необходимо).
Дегустация проводится сеансами с участием разных составов Жюри в следующем порядке (Президиум имеет право пересмотреть в процессе работы распределение образцов).

Тихие сухие вина:

1. Белые и розовые

2. Красные

Тихие полусухие, полусладкие, сладкие вина:

3. Белые и розовые

4. Красные

Игристые сухие (брют, экстра-брют) вина (шампанские)

5. Белые и розовые

6. Красные

Игристые полусухие, полусладкие, сладкие вина (шампанские)

7. Белые и розовые

8. Красные

Крепленые и десертные вина

9. Ликерные вина и вина под дрожжевой пленкой

10. Ароматизированные вина

11. Фруктовые вина

4. Жюри. Основные правила работы Жюри.
Организаторы Конкурса формируют состав Международного Дегустационного Жюри (далее – Жюри), утверждают Президиум Жюри (далее – Президиум) и оргкомитет. 

Для работы в Жюри приглашаются признанные винные эксперты, специалисты из области виноделия и винной торговли, а также представители специализированных изданий, чья квалификации не вызывает сомнений у организаторов конкурса. Количество членов Жюри не может быть менее 5 человек, однако точное число членов зависит от количества и разнообразия образцов.  Жюри работает под руководством Президиума, состоящего из трех членов:
1. Председатель.

2. Советник по вопросам энологии

3. Ответственный секретарь.

В спорных случаях решающим оказывается консенсусное мнение Президиума. Президиум следит за правильным проведением подготовки и изучения образцов в процессе конкурсной дегустации, а также за корректным подведением итогов. Президиум должен:
-обеспечить абсолютную анонимность образцов, 

-соблюдать секретность полученных результатов до официального оглашения,
-контролировать организацию дегустации и проверять порядок подачи вин и винодельческой продукции на дегустации,
-контролировать работу счетной комиссии,
-назначать повторную дегустацию образца, если

*того требует Председатель Жюри;

*того требует большинство челнов Жюри;

*среди оценок членов Жюри слишком большая разница. 

Основные правила работы Жюри.
Основной принцип проведения Конкурса – анонимность образцов. Вплоть до объявления результатов конкурса члены Жюри не должны знать какой образец винодельческой продукции оценивался и какое он занял место. 

Члены Жюри обязаны соблюдать тишину и не делать жестов или использовать мимику во время процесса дегустации. 

После внесения оценок, каждый член Жюри подписывает свой оценочный лист. Все оценочные листы подписываются Председателем Жюри.
Конкурс должен поводится в изолированном проветриваемом помещении. В помещении, где  проводится дегустация, или вблизи него  категорически запрещается курить, а членам Жюри не рекомендуется пользоваться парфюмированными косметическими средствами, которые могли бы помешать дегустации.
Не участвующим в организации конкурса, вход строго запрещен.

Во втором зале, смежным с залом, где проходит дегустация, проводится откупорка образцов. Здесь также соблюдается тишина, запрещено курить, и поддерживается дисциплина. 
Бутылки помещаются в упаковку, что гарантирует анонимность образцов. Бокалы наполняются в присутствии Жюри. 

Рабочее место каждого дегустатора оборудуется стулом и столом, покрытым белой поверхностью. На столе располагается – индивидуальный номер члена Жюри, графин с питьевой водой, хлеб, емкость для слива. 

Каждый образец дегустируется индивидуально и без сравнения с другими.

5. Награды.

Образцы, получившие после дегустации оценки, присуждаются награды: 

· Крымская премия. Гран-при (свыше 92 баллов)

· Крымская премия. Золото  (свыше 86 баллов)

· Крымская премия. Серебро (свыше 82 баллов)

· Крымская премия. Бронза (свыше 80 баллов)
Согласно правилам проведения Международных конкурсов вин МОВВ, количество наград не должно превышать 30% от общего числа образцов, принимавших участие в конкурсе. 
Награды сопровождаются документальным подтверждением, принятым организаторами конкурса, где указывается точное обозначение образца, получившего награду и точное наименование производителя или торговца предоставившего этот образец. 

Организаторы оставляют за собой право увеличить число наград за счет специальных призов. 

Приложение №1

Распределение образцов по разным категориям

Категория I: Белые вина и винодельческая продукция  из неароматичных сортов

Группа А - Тихие вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции не должно превышать 0,5 бара при 200 С.

- Подгруппа вин, содержащих не более 4 г/л редуцир. сахаров

1

- Подгруппа вин, содержащих от 4,1 до 12 г/л редуцир. сахаров

2

- Подгруппа вин, содержащих от 12,1 до 45 г/л редуцир. сахаров

3

- Подгруппа вин, содержащих более 45 г/л редуцир. сахаров

4

Группа В - Игристые вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции должно быть БОЛЕЕ 2,5 бара при 200С.

- Подгруппа игристых вин, содерж. не более 15 г/л редуцир. сахаров
7

- Подгруппа игристых вин, содерж. от 15,1 до 40 г/л редуцир. сахаров
8

- Подгруппа игристых вин, содерж. от 40,1 до 80 г/л редуцир. сахаров
9

- Подгруппа игристых вин, содерж. более 80 г/л редуцир. сахаров

10

Категория II: Розовые вина и винодельческая продукция  из неароматичных сортов

Группа А - Тихие вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции не должно превышать 0,5 бара при 20°С.

- Подгруппа вин, содержащих не более 4 г/л редуцир. сахаров

11

- Подгруппа вин, содержащих от 4,1 до 12 г/л редуцир. сахаров

12

- Подгруппа вин, содержащих от 12,1 до 45 г/л редуцир. сахаров

13

- Подгруппа вин, содержащих более 45 г/л редуцир. сахаров

14

Группа В - Игристые вина и винодельческая продукция
Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции должно быть более  2,5 бара при 200С.

- Подгруппа  игристых вин, содерж. не более 15 г/л редуцир. сахаров
17

- Подгруппа игристых вин, содерж. от 15,1 до 40 г/л редуцир. сахаров
18

- Подгруппа игристых вин, содерж. от 40,1 до 80 г/л редуцир. сахаров
19

- Подгруппа игристых вин, содерж. более 80 г/л редуцир. сахаров

20

Категория III: Красные вина и винодельческая продукция из неароматичных сортов

Группа А - Тихие вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции  не должно превышать 0,5 бара при 200C.

- Подгруппа вин, содержащих не более 4 г/л редуцир. сахаров

21

- Подгруппа вин, содержащих более 4 г/л редуцир. сахаров


22

Группа В - Игристые вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах должно быть более 2,5 бара при200С

Категория IV: Вина и винодельческая продукция из ароматичных сортов

(Например: мускатные сорта, Гевюрцтраминер, некоторые виды Совиньона и т.д.)

Группа А - Тихие вина и винодельческая продукция    (*)

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции не должно превышать 0,5 бара при 200С.

- Подгруппа вин, содержащих не более 4 г/л редуцир. сахаров

26

- Подгруппа вин, содержащих от 4,1 до 12 г/л редуцир. сахаров

27

- Подгруппа вин, содержащих от 12,1 до 45 г/л рудуцир. сахаров

28

- Подгруппа вин, содержащих более 45 г/л редуцир. сахаров

29

Группа В - Игристые вина и винодельческая продукция

Давление углекислоты в этих винах и винодельческой продукции должно быть более 2,5 бара при 200С.

- Подгруппа Вин, содержащих не более 15 г/л редуцир. сахаров

32

- Подгруппа Вин, содержащих от 15,1 до 40 г/л редуцир. сахаров

33

- Подгруппа Вин, содержащих от 40,1 до 80 г/л редуцир. сахаров

34

- Подгруппа Вин,  содержащих более 80 г/л редуцир. сахаров

35

Категория V: Вина и винодельческая продукция  под пленкой 

(Например: Херес Фино, Токайское самородное, Шато-Шалон и т.д.)

- Подгруппа вин, содержащих не более 4 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 15 % об




36

- секция 2: спиртуозность более 15 % об
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- Подгруппа вин,  содержащих от 4,1 до 20 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 15% об
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- секция 2: спиртуозность более 15 % об
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- Подгруппа вин, содержащих более 20 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 15 %об




40

- секция 2: спиртуозность более 15 % об




41

Категория VI: Ликерные вина и винодельческая продукция 

Группа А – Вина и винодельческая продукция  из неароматичных сортов

(Например: Порто, Марсала, Мадера, Мистели, Токайское и т.д.)

- Подгруппа Вин, содержащих не более 6 г/л редуцир. сахаров

42

- Подгруппа Вин, содержащих от 6,1 до 40 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 18 % об
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- секция 2: спиртуозность более 18 % об
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- Подгруппа Вин,  содержащих от 40,1 до 80 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 18 % об




45

- секция 2: спиртуозсность более 18% об
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-  Подгруппа Вин,  содержащих более 80 г/л редуцир. сахаров

- секция 1: спиртуозность не более 18 % об
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- секция 2: спиртуозность более 18 % об
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Группа В – Вина и винодельческая продукция  из ароматичных сортов
49

(Например: Мускаты и т.д.)

ПРИМЕЧАНИЕ: Если в какой-либо подгруппе представлено всего несколько образцов, их можно присоединить к соседней подгруппе.

(*) ИСКЛЮЧЕНИЕ

Вина и винодельческая продукция, которая обычно подается при давлении углекислого газа выше 0,5 бара, но не более 1 бара, могут быть отнесены к Группе Л -Тихие вина при условии, что они представляются на дегустацию после других тихих вин. 

Приложение №2

Сертификат анализа и оценки вин

Образцы должны сопровождаться официальным бюллетенем анализа, содержащим как минимум следующие показатели:

1. Спиртуозность при 20 по стоградусной шкале...................% об.

2.  Редуцирующие сахара............................................................г/л

3. Общая кислотность..................................................................г/л
4. Летучая кислотность................................................................г/л
5. Диоксид серы (SO2) общий...................................................мг/л

6. Диоксид серы (SO2) свободный............................................мг/л

7. Для игристых и искристых вин:

Давление в бутылке...................................................................(бары)

.....................»............................................................................hPa
Используемые методы анализа упомянуты в Приложении А Международного Соглашения от 13 октября 1954 года об унификации методов анализа и оценки вин, а также изложены в Сборнике международных методов анализа вин и сусел.

